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RESUMO: O conceito de Indicacdo Geografica comecou na Erdwg mais de um século e meio e

€ um termo que designa a procedéncia de certositpdssociando a qualidade destes ao meio em
que sao criados ndo permitindo que outros prodsite ndo se encaixam na regiao delimitada fagcam
uso de uma mesma Indicagdo. As IGs, que antespesantes somente na Europa, agora ja atingem
0 Brasil que possui dois grandes registros: o vidbdv/ale dos Vinhedos, RS e o café das Minas
Gerais. Segundo o INPI — Instituto Nacional da Remfade Industrial — (2010), no Maranhdo
encontram-se possiveis registros futuros para Bsfarinha, cachaga, produtos das quebradeiras de
coco e doces de espécie. A area estudada do mopageto compreende algumas comunidades
situadas no entorno das microbacias Saco, Codoantapecuru de Codé — MA. O estudo visara a
possivel identificacdo georreferenciada de areadupivas com um potencial produtivo de carater
exclusivo da regido abordada permitindo assim egagéo de valores econémicos e promovendo o
desenvolvimento sustentavel das comunidades mmadsea. Nas areas citadas anteriormente ja foram
e ainda vém sendo identificados possiveis potengisge poderdo servir para as futuras Indica¢des que
delimitar&o a area que a(s) gerou.

PALAVRAS-CHAVE: Codo6 — MA, Desenvolvimento Sustentavel, IndicagBesgraficas

1. INTRODUCAO

De acordo com a Lei 9.279/96 as Indicacbes Geamgiftompreendem dadicacdes de
Procedéncia eas Denomina¢cfes de Origemh protecdo anterior as Indicacdes de Procedé&wia
ampliou, para compreender as “indicacdes geogsificaue agora também incluem agpelations
d’origine, antes desconhecidas em nosso direito. Pelo7art.cbnsidera-se Indicacdo De Procedéncia
(IP) o nome geogréfico de pais, cidade, regidoooalidade de seu territorigue se tenha tornado
conhecidocomo centro de extracdo, producédo ou fabricacadetirminado produto ou de prestacdo
de determinado servi¢o. J& Denominacao de Origegh) €00 nome geogréafico de pais, cidade, regido
ou localidade de seu territério, que designe pdut servicacujas qualidades ou caracteristicas se
devam exclusiva ou essencialmente ao meio geogyéficluidos fatores naturais e humanos.
(BARBOSA, 2002, adaptado)

Em seu contexto mais simples e inteligivel uma dacio Geogréafica € um referencial
utilizado em produtos que apresentam uma origergrgéica especifica e que possuem qualidades e
reputacao vinculadas ao local geografico de ondeforiginados.

Em seu registro histérico, o sistema de IndicagBesgraficas consolidou-se em paises
europeus por garantir a aquisicdo e expandir ahiliddde dos consumidores; por reforcar a cultura
regional e a reorganizacao territorial; por criavas rendas indiretamente ligadas ao produto, por
meio de turismo e da promocdo de outros produtgi®nais e por possibilitar um selo de origem
ligado ao local. Eis que seguem algumas Indicag@esliais ja consolidadaRoquefortpara queijo
produzido na regido de Roquefort na Frar@agnacpara destilado vinico produzido na regido de
Cognac na Francdequilapara bebida alcodlica originaria do México, obtildadestilacdo do mosto
fermentado do Agave Azul. (DUPIM, CALLIARI, 2007)

No Brasil ja foram concedidas IndicacBes Geografigara ovinho fabricado no Vale dos
Vinhedos (RS), onde esta foi a primeira Indicac@odpafica reconhecida pelo INPI (Instituto
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Nacional da Proprledade Industnal);cafe da regiao do Cerrado Mlnelro (MG);carne bovinado
Pampa Gaucho (RS); aachacado Paraty (RJ)uva de mesa e mangi Vale do Submédio Séo
Francisco (entre Ba e Pe)gourodo Vale dos Sinos (RS);arroz do litoral do Norte Gaucho (RS). E
estes sdo alguns dos potenciais que o pais pasuiyturas Indicacdes: camardo da Regido da Costa
Negra/CE; cacau em améndoas de Floresta do Rio/E®c@anelas de barro de Goiabeiras/ES;
lingliica de Maracaju/MS. (DUPIM, CALLIARI, 2007)

No | Simpésio Internacional de Indicacdes Geogaéfiocorrido em Sao Luis/MA em
novembro de 2011, foi discutido que ha no Mararg@tenciais para futuros registros de Indicagbes
Geogréficas, os quais sao citados a se@achaca do Sertdo Maranhense, Abacaxi de Turia@l, M
de Abelha Nativa da regido de Belagua e Urbano &anfTiquira da Regido dos Lencéis
Mararanhenses, Farinha de Carema, Queijo de Saddddédoce de Espécie de Alcantara, Sabdo de
Coco Babagu de Itapecuru Mirim, Mel do Mangue den¥i

E importante esclarecer que o conceito dispostolpdicacdo Geogréafica esta relacionado
intrinsecamente ao conceito de Tecnologia Social §principalmente um modo de fazer, um modo
de produzir conhecimento, que presta atencdo eoregatomo a participagdo e o aprendizado, a
disseminacéo de informagdes e do conhecimento tukas as partes envolvidas, a transformacgéo das
pessoas e da realidade social, entre outros aspgeticurando caminhar para o desenvolvimento
socioecondmico sustentavel. A Tecnologia Sociaviseula, assim, a ampliacdo da cidadania e a
inclusdo social, porque possibilita a aprendizagamtransformacdo da sociedade, e que o0s
instrumentos de conhecimento sejam apropriadosgueles que, ao longo da Histéria, ndo tiveram
acesso ao sistema de Ciéncia e Tecnologia. (lttstiTecnologia Social, 2012, adaptado).

Esta pesquisa em andamento esté realizando umddiamp socioecondmico nas comunidades
e coletando informagbes sobre a Identificacdo d#icddores Potenciais de Desenvolvimento
Sustentdvel a partir das Tecnhologias Sociais piddsz identificadas nas comunidades ribeirinhas
assentadas na area das microbacias hidrogréaficasidicipio de Codd, nomeadas Saco, Codozinho e
Itapecuru, para posterior agregagdo de valor endel@émento socioeconémico e ambiental nas
comunidades envolvidas. Dai a importancia do comad Indicacdo Geogréfica, que valoriza as
peculiaridades das diferentes regifes de producamseginalidade dos produtosendo em vista que
esta regido conhecida como regido dos Cocais, @cipimde Codo é considerado como uma area que
revela extrema pobreza tanto na parte rural cornana, embora segundo IBGE (2000) o IDH tenha
sido calculado como médio (0,558). Lembrando quaenenunicipio ha inUmeros potenciais para
desenvolvimento socioambiental nas areas das naiciexbhidrograficas

Os objetivos desta pesquisa, refere-se a ideagiic quali e quantitativamente das areas
produtivas tipicamente regionais com potenciaiga gaa Indicacdo Geografica, como uma ferramenta
de valorizagdo dos produtos tradicionais obtidos namunidades localizadas no entrono das
microbacias hidrogréficas Saco, Codozinho e Itapedo municipio de Codé — MA. Com a possivel
nomeacdo e reconhecimento dos produtos, a areauigmds sera estimulada em sentido
socioecondmico oferecendo contribuicdes para asoedias locais e o dinamismo das comunidades
envolvidas tornando-as sustentaveis.

2. MATERIAIS E METODOS

As atividades da pesquisa sdo constituidas deawigi loco, objetivando a coleta de
informacdes referentes as caracteristicas sociéatoas e culturais da regido, e, apés realizada est
caracterizacao do cotidiano da populacéo, estdtasende analise também as atividades e trabalhos
desenvolvidos pelos moradores, como estes interfere ciclo natural das microbacias e/ou da
vegetacédo e se podem servir de base potencialytaras nomeacdes de Indicacdes Geograficas.

Alguns depoimentos de moradores das regides eadaslv colhidos por intermédio de
questionarios e entrevistas formais e informaisnggam e vem permitindo esta coleta de dados
sobre demografia, cultura e aspectos socioecon8migdacionados concomitantemente aos
depoimentos e as observancias do local em prodessstudo, e aos conhecimentos colhidos ao longo
de leituras e andlises bibliogréficas relativaseata da pesquisa.
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A primeira etapa constituiu-se do levantamentopasjuisas bibliograficas. Leitura de teses e
dissertacbes que abordam sobre a tematica IndeaG@mgraficas referente ao trabalho visa
consequentemente a possivel coleta de dados seosnd@oi-se e ainda vem sendo efetuado o
levantamento simultdneo de dados primarios e sécimsd Os dados primérios foram levantados
através de visitas de campo e verificagalmco da producao/processamento de produtos tipicamente
regionais a fim de tornar possivel um futuro gderemnciamento dos mesmos. A coleta secundaria de
dados foi e ainda vem sendo levantada através railta bibliografica. Na primeira etapa é feito o
primeiro contato com os moradores das regides edasl, por meio de uma entrevista informal que
permite a constituicdo da ferramenta de coletaades (questionarios adaptados) que serdo aplicados
no decorrer da segunda etapa, que visara a idegfid de mais aspectos demograficos,
socioecondmicos e culturais, e, descricdo do peolitivo dos moradores que partilham espagos
comuns na area das microbacias.

A populacdo que estd sendo pesquisada esta asseatddea das microbacias do municipio
de Codd: Saco, Codozinho e a porgéo da bacia gecitiau sobre influéncia do municipio de Codo,
doravante aqui denominada de microbacia do Itapecur

3. RESULTADOS E DISCUSSOES

No primeiro contato com cada uma das comunidamlesxplicado aos moradores através de
uma reunido breve, o objetivo do trabalho a semprido por pesquisadores do Instituto Federal de
Educacgédo, Ciéncia e Tecnologia do Maranhdo do Camgmdd. Além disso, ficou claro que as
demais visitas seriam parte da pesquisa a ser \adgela, sendo enfatizado a etapa, como
Diagnostico da Comunidade, onde as informacfesdasiitdos moradores séo sigilosas, hdo podendo
estes terem seus nomes divulgados em textos thedhing.

A primeira comunidade a ser visitada chama-se dBAfermelho. Esta, situada a 50
quildmetros do municipio de Codd, possui cerca @dasnilias que vivem da pratica agricola e da
venda do coco babacQ@ibignya phalerati planta tipica da regido dos cocais. As mulheodisemn o
coco babacgu e vendem o saco (20 kg) na quantigsd(R (dois reais). Além disso, do coco babacgu
também extraem o azeite que € repassado paratésirdm mercado da cidade e regido. Cada mulher
chega a colher de 25 a 30 sacos por dia.

Quanto a infraestrutura, a comunidade possui enehétrica e &gua potavel para consuio.
escola da regido oferece ensino fundamental atéan® sendo que ha apenas 01 (uma) sala de aula
para todos os alunos das séries do ensino fundalnentseja, é uma sala de aula multisseriada.

Segundo HAGE, (2002) “as escolas multisseriadast@pizam aos sujeitos 0 acesso a
escolarizacdo em sua propria comunidade, fator ppekeria contribuir significativamente para a
permanéncia dos sujeitos no campo, com o fortatationdos lacos de pertencimentos e a afirmacao
de suas identidades culturais, ndo fossem todasaaslas que envolvem sua dindmica educativa”.
Portanto deve-se repensar, nesta metodologia ad@@ld Secretaria de Educagdo do Municipio
quanto a oferta do ensino em condi¢des desiguadsgzacriancas e jovens que frequentam este tipo
de ambiente escolar.

Na regido h& plantacdes thranja da terrade sabor amargo peculiar. Um morador nos
apresentou @6 da casca da laranja da terrgCitrus aurantiumy que € obtido a partir de todo um
processo onde as cascas sao secas ao sol, e laggeida pisadas em um pildo e peneiradas. Este po
juntamente com o ché& da folha de caboBlavflla rugosg e/ou cha de boldd?(ectranthus barbatys
torna-se eficaz contra a gastrite. Segundo nofialaicada na péagina digital do programa Globo
Repérter, pesquisadores do Instituto de Biociémt#abiniversidade Estadual Paulista Julio Mesquita
Filho (Unesp) de Botucatu desde 2003, se dedicastwdar as propriedades da casca da laranja e
estdo perto de desenvolver um medicamento par thédera e gastrite. O biomédico Thiago de
Mello Moraes explica que o cha caseiro é compostov/g@rias substancias. No laboratorio foi feito o
isolamento de uma classe dessas substancias ptaadeeu efeito bioldgico, cuja substancia vem a
ser o Oleo essencial, composto basicamente de erpeabs (compostos quimicos encontrados em
muitas plantas e também s&o os principais congéida resina)”. Nos testes feitos em animais, o
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Oleo essencial provou ter efeito cicatrizante égboo da mucosa géastrica, com efeito cicatrizaete d
60% superando assim o efeito de 40% de medicameniosrciais.

De acordo com relatos de moradores, do coco bafaghignya phalerata extrai-se o
mesocarpo (zona mediana do fruto entre a epidermmaueleo) onde tal parte € chamada na regido de
“sereba”. Este, tratado de modo semelhante & csdaranja da terra, € seco, pisado e triturado e
peneirado. Ao obterem o pd, este pode acompani@imantacdo como na forma de uma racgéo
humana e pode também ser posto na égua geladasenaaio na geladeira. De acordo com o
morador, 0 p6 do mesocarpo do babacu é eficazaanfiamacdes. No Maranhd&o a farinha do
mesocarpo do babacu é amplamente comercializadfaridgha é obtida a partir da secagem e
trituracdo do mesocarpo. BARROS, (2011) afirma gueesocarpo transformado em po6 é peneirado,
umedecido e finalmente torrado em fogo alto. TEhFa serve de alimento para pessoas e animais,
como na forma de farinha substitutiva da mandidcéteratura revela que o mesocarpo de babacu
apresenta uma composicao rica em amido, com vatores 50% e 68,3%. Sua farinha possui um
largo uso popular e secular.

A regido possui produgdo propria de farinha da meemadManihot esculenfa A mesma é
vendida para outras comunidades e municipios qu® g@s0ximos da comunidade. O processo de
producgdo consiste em primeiramente colher os tulircposteriormente inicia-se o processamento
aproximadamente 36 horas depois da colheita pepis deste prazo as raizes comecam a fermentar.
A mandioca deve ser lavada, pois a limpeza bera tkis raizes é indispensével para que se tenha
uma farinha de boa qualidade. Os frutos sdo demtascralados, postos de molho, prensados e
encaminhados para o Ultimo passo queté@racdo. O processo de torragdo define a qualidade e o
sabor da farinha que, de acordo com os habitoadberegido, pode ser mais fina ou mais grossa, mais
OU menos seca, com mais ou com menos amido. A gffadiesses tipos depende da habilidade do
farinheiro no controle do tempo de torracdo e daptratura do forno. Em resumo, a ralagem
transforma as raizes em massa, a prensagem elongwo toxico e a torragdo seca a farinha,
conferindo-lhe sabor e aroma caracteristicos. Asmgmeneirada é entdo colocada no forno para
eliminar o alto teor de umidade que ainda permanadarinha crua. O forneiro, ou farinheiro, com o
auxilio de um rodo de madeira, vai mexendo a massa secagem final. Antes de por a farinha, o
feitor passa sebo (gordura de boi) na chapa pa&rasjgraos nao grudem.

Figura 1 - Farinhada na comunidade Barro
Vermelho, municipio de Cod6-MA.

Na Comunidade Barro Vermelho, encontra-se tambémltovo de uma planta denominada
Pimenta LongaKiper hispidinervurj utilizada em maior parte para fazer cha parabeten o que os
moradores denominam de “dor de intrusidade”, que aeser um torcicolo, ou em seu contexto mais
amplo, uma dor que vai da espinhela (coluna) paa gsso proximo a clavicula). O medicamento
natural € posto na cachaca, e pode ser utilizadimae maneiras: passando-o no corpo ou podendo ser
ingerido também em pequenas quantidades.
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De acordo com a Embrapa (Empresa Brasileira deuBesdgropecuéria 2002), a partir da
década de 1970, a pimenta lonB#ér hispidinervumfoi inicialmente estudada por pesquisadores do
INPA (Instituto Nacional de Pesquisas da Amazéeid)luseu Emilio Goeldi, destacando-se como
uma espécie rica em 0Oleos essenciais apresentamdendimento médio de 3,5% e teores de safrol
entre 88% e 95%. O safrol € um composto organioplss encontrado no 6leo de sassaf@sssui
um odor agradavel e era usado para aromatar beer uma refrescante bebida originariamente
produzida com sassafrds que se popularizou na Aanéld Norte principalmente sob a forma de
refrigerante, mas, o 6leo de sassafras caiu ensde®s Ultimos anos por algumas razoes: primeira, 0
safrol foi considerado como carcinogénico e bamidlmo agente aromatizante pelo FDA (Food and
Drug Administration — Administracdo de Drogas emdntos) nos EUA; Segundo, é um precursor
para fazer drogas — como medicamentos antialérgaotendopseudoefedrinasubstancias usadas
como descongestionante nasal). Dai 0 uso destéaptama alguns fins medicinais. No Brasil, a
pimenta longa é abundante no estado do Acre.

Em um dialogo formal, uma moradora da regido camen uso da planta gervadegrbena
officinalis) contra a gripe. De acordo com SALGUEIRO (2004)gervdo é uma planta bastante
conhecida desde os tempos da civilizagdo do Biasilusada por religiosos em rituais, como uma
planta sagrada. Pouco a pouco o gervao foi enatlece os conhecedores do seu valor terapéutico
comecaram a usa-lo com éxito no combate a certagcds. Em 1929 esta planta constava como
medicamento na farmacopeia brasileira. De nomesl@@s como garvao-roxo, garvao-azul, cha-do-
brasil e ver6nica-brasil, ela possui aplicacfes peo interno: doengas do estomago, figado, crises
nervosas, diarreias, hemorragias e falta de apetipara uso externo: dores de ci4ticaumatismo,
pontadas no corpo e Ulceras. Também serve para asirdores de dentes (bochechos). Da planta
utiliza-se as flores e os frutos.

O babacu é uma das mais importantes represent@asepalmeiras brasileiras. Sobre este
género de plantas, afirmou Alpheu Diniz Gonsalees,1955, que "é dificil opinar em que consiste a
sua maior exuberancia: se na beleza dos seus ptirftes ou se nas suas infinitas utilidades na vid
da humanidade" (MORAIS, BORGES, 2010). Palavrasprowadas pelas inimeras utilidades que o
babacu possui. Abundante no estado do Maranhatredema destas utilidades pode-se citar que a
casca do coco, devidamente preparada, fornece ioienéé carvao, fonte exclusiva de combustivel
em vérias regides do nordeste do Brasil. A popolagéie sabe aproveitar das riquezas que possuli,
realiza freqlentemente o processo de producdo d@cale babacu durante a noite: queimada
lentamente em caieiras cobertas por folhas e terea,casca do babacu produz uma vasta fumaca
aproveitada como repelente de insetos.

No decorrer da pesquisa foi acompanhado de pestoaesso da producéo do carvao vegetal
a partir da casca do coco babacu, ha comunidade BarSaco, que dista cerca de 10 km da cidade de
Codo — Ma. Nesta comunidade sdo encontrados dms @odozinho e Saco. Estes séo afluentes
diretamente (primeiro rio citado) e indiretamergegundo rio citado) do rio Itapecuru, principalda
Bacia Hidrogréfica que influencia o municipio. @nenho da area da comunidade corresponde a 162
ha e segundo os préprios membros, estes jA possuiaio da terra. Possuindo hoje em média 30
familias, a regido dispde de energia elétrica,ua &pncanada em algumas das residéncias ha um pogo
artesiano para realizar o abastecimento. A assarieitada anteriormente foi criada no dia dezenove
de dezembro de dois mil e quatro.

! O sassafragdcotea odorifery também conhecido como canela sassafrés, casitaszhou sassafras amarelo,
ocorre na Mata Atlantica nos estados de Santa iG@atdParana, Sdo Paulo, Rio de Janeiro, EspirittoSa
Bahia. E uma das espécies ameacadas de extincBmsih Foi explorada ao extremo porque dela psete
extraido um 6leo, conhecido como 6leo de sassafr&sfrol, de grande importancia para as indUsfridsica,
alimenticia e farmacéutica. (MAIOCHI, PROCHNOW, 200

2 A ciatica é uma dor na perna devido a irritacA@@mpress&do do nervo ciatico. Essa dor geralmemtenpe
desde a parte posterior da coxa até a parte postieripanturrilna, e pode se estender até aosiguadns pés.
(FIORE, 2011)
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A atividade da producao do carvdo vegetal a pdatitasca do coco babacu é analoga a citada
anteriormente. Em uma caminhada pela regido ongelagiras sdo abundantes, recolhe-se os cocos
caidos, secos, que sao mais faceis de queimaro€s cd0 postos em caieiras, local onde serdo
gueimados — forno feito no ch&@o, num orificio quedmaproximadamente 70 cm de didmetro com 40
cm de profundidade — e queimados. Por cerca deak litepois que as cascas sdo consumidas pelo
fogo, cobre-se a caieira com folhas verdes da pameecom terra. O processo é concluido a noite e
no dia seguinte obtém-se o carvdo. Nessa atividaderita, em uma manha s&@o produzidos até 5
sacos de carvao vegetal. O preco de venda vaii@ del5 reais por cada saco. No entanto, conforme
0 depoimento dos moradores da comunidade Barraco, 8 producdo do carvao destina-se na maior
parte das vezes para 0 proprio consumo.

Figura 2 — Processo de queima do caryao
vegetal de coco babacu na Comunidgde
Barra do Saco, municipio de Codé-MA

Quanto ao artesanato codoense, este é criatiweesificado. Dentre a variedade de matérias
primas, a que ganhou notoriedade no decorrer gestuisa ¢ a fibra do tucumactris setosp E da
palha do tucum que se extrai a versatil e resistiédma que da origem a dezenas de pecas elegantes
sofisticadas, em especial, a uma cesta feita & gdarsua palha. Por ser uma planta tipica do stede
brasileiro, bastante adaptada ao clima quente gidoeo tucum é facilmente encontrado na area
abrangida no estudo, como em quintais de casadores. Um morador da comunidade Barra do
Saco apresentou o artesanato de cestas, bolsEeregsy originados da palha desta planta. O psoces
€ simples e facil. Colhendo-se as fibras da planideal € que se comece a trabalhar logo com elas
enquanto ainda estao maleaveis e flexiveis, pgsisi@le um tempo colhidas elas secam e dificultam
0 manuseio por comecarem a quebrar e prejudicamabalbho do artesdo. O resultado vem a ser um
produto elegante, versatil e de alto valor no nmdwc@ois, a fibra confere resisténcia mesmo com o
passar dos anos.

Figura 3 - Etapa inicial da producao gle Figura 4 — Cesta de palha de Tucum
cestas de tucum na comunidade Bara confeccionada na Comunidade Bal‘ra

do Saco, municipio de Co-MA. do Sac.
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4. CONCLUSOES

Esta pesquisa que ainda esta em desenvolvimentadem foco principal identificar as
potenciais areas produtivas do municipio de Codg-phka que futuramente estas possam servir de
possiveis potenciais para indicacfes geograficapofencialidades produtivas desta area estdo sendo
identificadas por meio de uma analise sistematsatelcnologias sociais que os moradores incluidos
na regido produzem com a introducdo de incentivggeidios para o desenvolvimento sustentavel.

Tendo em vista que a cultura pode assumir sengdsobirevivéncia, estimulo e valorizacao
das identidades individuais e sociais, foi destacadste artigo a importancia do trabalho com
artesanato da palha de tucum como uma das refaséfndamentais de identidade cultural da
comunidade Barra do Saco, em especial na prodwgsiceastarias. Através de oficinas de trocas de
saberes, desenvolvidas na comunidade foi dadooirdcsensibilizacdo quanto a importancia do
artesanato codoense, em especial o que é provedizromunidade Barra do Saco e as exigéncias do
mercado consumidor quanto a qualidade dos produtos.

Ao abordar os aspectos da tradicao cultural, desta@inda a mandioca que é o produto mais
popular da alimentacdo brasileira desde o inicicaanizacdo. Preparada de diferentes formas, a
farinha, seu principal produto, € usada por todasamadas da populacdo desempenhando em
algumas regibes do pais relevante papel na coéstde identidades culturais. Embora as técnicas de
cultivo da mandioca e da fabricagdo da farinha pesgam ainda bastante rudimentares nas
comunidades visitadas da-se énfase a classifieacétivo de suas varias espécies assim como de sua
transformacdo em alimento, que exige cuidados erasabespecificos transmitidos através das
geracdes, onde a opgao por seus varios tipos abaddérios culturais de acordo com as tradigdes
preferéncias locais, fazendo assim parte do patioméultural das comunidades produtoras.

E necessario enfatizar o vasto uso das plantagcimeid referidas anteriormente que
conjugadas as tradicbes locais e o notério saker,faste tipo de produto recebe destaque por serem
muito eficazes contra doengas e moléstias na regido

Pode-se satisfatoriamente concluir que as tecradagiciais identificadas nas areas de estudo
sdo potenciais que podem lancar base para futagistnos de indicacdes geograficas ganhando um
selo que proporciona por meio da jurisdicdo a gémiede bens imateriais. Neste aspecto, o bem
protegido ndo vem a ser o produto em si, mas ogefaambientais e humanos associados a ele, como
0 conhecimento dos aspectos humanos e naturaistooion saber fazer, bem como a qualidade
tradicional deste. Este registro traz como berwficos produtores, as apropriacdes dos bens
imateriais e uma melhor remuneracdo financeira ddevia sua exclusividade resultante do
reconhecimento oficial. Os consumidores destesfio@ama-se por terem a garantia da origem e da
tipicidade de um determinado produto que o distngar realcar a diferenciacdo das caracteristicas
destes.

Portanto, no decorrer desta pesquisa, esta setelat®d que nas comunidades Barra do Saco
e Barro Vermelho possuem potenciais de desenvoltorgustentavel e por meio do aprimoramento
de tecnologias sociais ja identificadas, poderarecam futuro desenvolvimento das referidas areas,
tanto em termos econdmicos e culturais, que akkexdoompromisso de promover a sustentabilidade
trazendo como retorno o crescimento cultural ega@o de valores econdmicos ao lugar.
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