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Resumo: O Maci¢o de Baturité possui uma grande producéloadena, principalmente da variedade
pacova (Musa paradisiaca L.), que é escoada emaimgia para Fortaleza-CE. O mercado possui
grande exigéncia com relagdo ao tamanho das foutesserdo comercializadas e é devido a essa
exigéncia que a banana da ponta do cacho ndo sedragnos padrdes comerciais, havendo um
grande desperdicio da fruta que é desprezada n@miora colheita. Uma alternativa para minimizar
este problema seria fazer o beneficiamento da,frea forma de “chips”, que aumentaria a
valorizacdo da fruta, além de enriquecer ainda maiariedade de produtos nesta regido. Diante do
exposto, este trabalho foi realizado com o objetie@valiar a aceitacdo sensorial do sabor e deral
“chips” de banana feitos a partir das frutas dagaolo cacho da variedade Pacova (Musa paradisiaca
L.). Além de avaliar a intensidade do atributo éroga e a intencdo de consumo e compra dos
“chips”, utilizando duas amostras em estado de raglio diferentes. Os resultados obtidos na andlise
mostram que ambas as amostras foram aceitas sdmmorie pelos provadores, o estagio de
maturacao influéncia na crocancia dos “chips” seadsstagio 1 (totalmente verde) considerado o
melhor para este atributo. Os Julgadores demostrargeresse de compra e consumo dos “chips”,
favorecendo a producédo do mesmo para a comergatiza diminuindo o desperdicio da banana da
ponta do cacho cultivada na regiéo.

Palavras—chaveanalise sensorial, banana Pacova (Musa paradisiadeeneficiamento, “chips” de
banana

1. INTRODUCAO

O Macico de Baturité € o principal fornecedor dedra no Ceard, sendo os municipios de
Baturité, Pacoti, Palmacia e Mulungu os maioresigiares, nos quais a variedade Pacova (Musa
paradisiaca L.) destaca-se por ser a mais cultiveslfrutas produzidas na regido sdo em grande part
comercializadas na CEASA (Centro de AbastecimemtcCdard) de Fortaleza—CE e o restante €
comercializado nos préprios municipios (CUSTODIQIgt1998). Dados da Associagio Brasileira de
Industrias de Alimentos (IBIA), demostram que o éotio do fruto in natura corresponde a 99% da
totalidade produzida, enquanto que apenas 1% diregise a sua industrializagdo (CUSTODIO et
al., 1998).

O comeércio possui exigéncia de tamanho da fruea spra comercializada e devido a essa
exigéncia, a banana da ponta do cacho, por seo rcwita, ndo se enquadra nos padrées comerciais,
sendo descartada pelos produtores no momento deiteo(GOMES, 2007). O consumo da banana
cresce pelo aumento do setor produtivo e pelaadasiformas de apresentacdo na comercializacdo do
produto. Uma forma de aproveitar e minimizar o dedigio desta banana seria a elaboracdo de um
produto, os “chips” de banana, que agregasse adiota, além de enriquecer ainda mais a variedade
de produtos nesta regiéo.

Diante do exposto, este trabalho foi realizado ocowbjetivo de avaliar a aceitacdo sensorial do
sabor e geral de “chips” de banana feitos a pdatér frutas da ponta do cacho da variedade Pacova
(Musa paradisiaca L.), com amostras em estagiosnateracdo diferentes. Além de avaliar a
intensidade do atributo crocancia e a intencaamdsewmo e compra dos “chips”.

2. MATERIAL E METODOS
Para avaliar a aceitacdo dos “chips” feitos conamaba da ponta do cacho foram utilizados
2,5kg de bananas de grau de maturacéo 1 (totalmertde) e 2,5kg de bananas de grau de maturagéo
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2 (verde com tracos amarelos) de acordo com asedeaVon Loesecke apud Gomes (2007), sendo as
amostras designadas como BCM1 (Banana “Chips” Mefo 1) e BCM2 (Banana “Chips”
Maturacao 2), respectivamente. Ambas as amostras fieetiradas da ponta do cacho de bananeira da
variedade Pacova (Musa paradisiaca L.) cultivadagido do Magcico de Baturité — CE.

Inicialmente todas as bananas (duas amostrasdrpaspelo processo de limpeza seguida de
higienizacdo em &agua clorada (hipoclorito de sogio) 20 minutos. Depois foram descascadas
desprezando-se as pontas da fruta. Posteriormenbareanas foram cortadas longitudinalmente e
mergulhadas em recipientes diferentes com aguamperatura ambiente para evitar 0 escurecimento
enzimatico e diminuir a viscosidade das fatias. Ap6 minutos, foi feita a drenagem da &gua e as
bananas foram submetidas ao processo de secagerapeitoalha seguido de fritura. Trinta fatias
(42g) de bananas da amostra BCM1 foram fritas da &z, em Oleo vegetal a aproximadamente
170°C. O mesmo ocorreu com a amostra BCM2.

Para o teste foram utilizados 50 consumidores pisndo produto com faixa etaria entre 15 e
45 anos. A andlise foi realizada no Instituto Falddo Ceard -Campus Baturité. O delineamento
utilizado foi de blocos completos balanceados erasentacdo das amostras foi realizada de forma
monadica sequencial. As amostras foram servidasaguos plasticos, em quantidades padronizadas
(0,15g) e codificadas com nimeros de trés digileat@izados. Agua a temperatura ambiente foi
fornecida para limpeza do palato entre a avalidgdcamostras (STONE; SIDEL, 2004).

A escala hedonica utilizada para avaliacdo daag@@tdo sabor e global foi do tipo estruturada
mista de nove pontos: 9=gostei muitissimo; 5=nestgjmem desgostei; 1=desgostei muitissimo. A
atitude de consumo foi avaliada através de es@laode pontos: 9=consumiria sempre que tivesse
oportunidade; 5=ndo gosto, mas consumiria em algoeaaido; 1=consumiria se fosse obrigado e a
atitude de compra através de escala de cinco pdstogrtamente compraria; 3=talvez comprasse,
talvez ndo; 1=certamente ndo compraria (ABNT, 1998)

O nivel de adequacao da crocancia foi verificadizamdo-se a escala relativa ao ideal de nove
pontos, onde: +4=extremamente mais crocante gdead; i0=ideal; -4=extremamente menos crocante
que o ideal. Esse procedimento permite determirgaramto as amostras variam ou se aproximam da
intensidade do atributo considerado como ideal paetsumidor (ABNT, 1998). Para concluir que um
atributo especifico estd num nivel ideal, a amodéee alcancar no minimo 70% de respostas na
categoria da escala correspondente a “ideal” (@)z& para concluir que um atributo ndo esta no
nivel ideal, é necesséario no minimo 20% de resposta categorias “mais que o ideal” ou “menos que
o ideal” (MEULLENET; XIONG; FINDLAY, 2007).

Os resultados do teste de aceitagdo foram avaletdm#és da analise de variancia (ANOVA),
que teve como fonte de variacdo amostras (estadmtieacdo) e provadores, teste de média de tukey
(p<0,05) e histograma de frequéncia de respostas ertarios dos termos de agrado e desagrado,
segundo Dutcosky (2007). Os dados da intensidaadeoddncia, da atitude de consumo e de compra
foram compilados em histogramas de frequéncia.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados da aceitagdo sensorial das duasramdst“chips” de banana da ponta do cacho
em relacdo ao atributo sabor e de forma geral péasentados nos histogramas de frequéncia das
Figuras 1 e 2.

Na avaliacdo da aceitacdo do atributo sabor dogpstide banana (Figura 1), as amostras
BCM1 e BCM2 alcancaram um bom indice de aceitagéis obtiveram maior frequéncia de
respostas nos niveis 8 (“gostei muito”) e 7 (“gostederadamente”) da escala, respectivamente. Os
“chips” da amostra BCM1 obtiveram 28% de respostasivel 8 da escala e os “chips” da amostra
BCM2 obtiveram 28% de notas correspondentes ad hida escala.
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Figura 1 - Histograma de frequéncia das respogsiateste de aceitacdo do sabor das amostras de
“chips” de banana da ponta do cacho (BCM1=banamasgrau de maturacdo 1, BCM2=bananas com
grau de maturacao 2). Escala: 9=gostei muitissibmmem gostei, nem desgostei; 1= desgostei
muitissimo.

As amostras BCM1 e BCM2 alcancaram um bom indicacééacéao global, conforme a Figura
2. Observou-se gque os maiores percentuais de g@mifaram nos termos de agrado da escala, os
“chips” da amostra BCM1 obtiveram percentual de 2686 respostas no nivel 8 da escala que
corresponde a “gostei muito”, enquanto a amostrdB@bteve 34% das respostas no nivel 7 da
escala que correspondente a “gostei muitissimo”.
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Figura 2 - Histograma de frequéncia das respostdsesie de aceitacao geral das amostras de “chips”
de banana da ponta do cacho (BCM1=bananas conugnaaturacdo 1, BCM2=bananas com grau de
maturacao 2). Escala: 9=gostei muitissimo; 5=nesteanem desgostei; 1= desgostei.

Os resultados da Andlise de Variancia (Tabela hyodstraram que as amostras BCM1 e
BCM2 apresentaram médias de aceitacdo muito préximambas as amostras obtiveram boa
aceitacdo, na qual ndo houve diferenca signifiagfw0,05) entre as mesmas, de acordo com teste de
médias de Tukey. Porém a amostra BCM1 obteve nsaiokedias, demonstrando maior aceitacao
pelos provadores.
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Tabela 1 - Médias, desvios padréo e resultadosste tle Tukey §0,05) da avaliacdo da aceitacao
das amostras (BCM1: banana com grau de maturag@®CM?2: banana com grau de maturacao 2) de
chips banana da ponta do cacho.

) Amostras
Atributos
BCM1 BCM2
Sabor 7,02+1,66 6,94+1,44
Modo geral 7,18+1,55' 7,08+1,43

a, b, ¢ Médias com letras iguais, em mesma linAa,diferem entre si estatisticamente ao nivel de
5% de significancia.

A analise do atributo textura, na qual foi avaliaderocancia dos “chips” de banana, mostrou
gue ambas as amostras ndo conseguiram atingircarpagem minima para que o atributo fosse
considerado ideal (70% de respostas no nivel @une Meullenet; Xiong; Findlay (2007). Ao
serem analisados os extremos da escala, observqueseambas as amostras alcangaram maior
percentual de respostas no nivel -1 da escalaeifdigmente menos crocante que o ideal”). Na
extremidade que corresponde aos niveis positiva®dancia mais forte que o ideal”), a amostra
BCM1 obteve maior indice de respostas (38%) se acada com a amostra BCM2 que obteve um
menor indice (16%), mostrando que a amostra BCM#&saptava maior crocancia que a amostra
BCM2. O resultado da andlise da intensidade daéoria das amostras de “chips” de banana pode ser
visualizado na Figura 3.
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Figura 3 - Histograma de frequéncia do teste déag@® da intensidade da crocancia das amostras de
“chips” de banana da ponta do cacho (BCM1=banamasgrau de maturacdo 1, BCM2=bananas com
grau de maturacdo 2). Escala: 4=extremamente maiarte que o ideal; O=ideal; -4=extremamente
menos crocante que o ideal.

O teste de avaliacdo da atitude de consumo e casagrarovadores em relacdo as amostras de
“chips” de banana da ponta do cacho mostrou unmadatipositiva. Os resultados da atitude de
consumo mostram que a amostra BCM1 recebeu 24%edpsstas no nivel 7 da escala, referente a
“consumiria muito frequentemente”, enquanto a armdBCM2 obteve 44% das respostas no nivel 6
da escala, correspondente a "gosto e consumirigedeem quando”. Portanto, as duas amostras
tiveram bons resultados em relacdo ao consumo pedeadores, sendo que a amostra BCM1 seria a
mais consumida de acordo com a Figura 4.
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Figura 4 - Histograma de frequéncia do teste dedatide consumo das amostras de “chips” de banana
da ponta do cacho (BCMl=bananas com grau de matwra¢ BCM2=bananas com grau de
maturacdo 2). Escala: 9=consumiria sempre questveportunidade; 5=ndo gosto, mas consumiria
em alguma ocasido; 1=consumiria se fosse obrigado.

A analise dos resultados do teste de atitude depreorfFiguras 5) mostra que 42% dos
provadores ficaram indecisos a respeito da conpoia,a amostra BCM2 obteve maior percentual de
respostas no nivel 3 da escala, correspondentahseZtcomprasse, talvez ndo”. No entanto, os
provadores tiveram uma atitude de compra positivaedacdo a amostra BCML1, pois esta obteve 38%
de respostas no nivel 5 da escala, correspondéceetamente compraria”.

BCM1 BCM2

& Certamente compraria

® Provavelmente compraria
uTalvez comprasse, talvez nio
@ Provavelmente ndio compraria

& Certamente ndo compraria

Figura 5 - Histograma de frequéncia do teste dedgtide compra das amostras de “chips” de banana
da ponta do cacho (BCMl=bananas com grau de matra¢ BCM2=bananas com grau de
maturacdo 2). Escala: 5=certamente compraria; \Be=#atomprasse, talvez ndo; l1=certamente nao
compraria

6. CONCLUSOES

Os “chips” de banana feitos com a variedade Pa@ihda paradisiaca L.), alcancaram boa
aceitacdo perante parte da populagéo da regidcad@dide Baturité, no qual existe um alto consumo
da frutain natura.

As bananas da variedade Pacova (Musa paradisipa®tiradas da ponta do cacho, poderiam
ser utilizadas para a producao de “chips” tanto estado de maturagéo 1 (totalmente verde), quanto
com estado de maturacéo 2 (verde com tracos arsgrpliis em ambos o0s estados de maturacdo os
“chips” foram bem aceitos pelos julgadores.
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As duas amostras foram avaliadas como menos cescapie o ideal, no entanto a amostra
produzida com a banana menos madura (BCM1) chegdsipndximo da crocancia ideal, devido ao
alto teor de amido decorrente do estado de matragg@ faz com que a amostra BCM1 fique mais
crocante.

Os provadores expressaram boa intencao de consgprpga dos “chips”, favorecendo assim
a producgéo do mesmo para a comercializacdo e dmliomw desperdicio da banana da ponta do cacho
na regiao.
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