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Resumo A berinjela Solanum melongena L.) € uma boa fonte de vitaminas e minerais,
especialmente o ferro, quando comparado a outmaalibas. Dados sobre os efeitos benéficos
da berinjela evidenciam a importancia do conhecimeetalhado de sua composi¢cao quimica
para especificagbes nutricionais, adequagéo dasdéepara a ciéncia de alimentos. Além disso,
para se obter o maximo de beneficios de diferesigemas de cultivo, 0 conhecimento da
influéncia dos ambientes nas caracteristicas ftpidmicas da berinjela € fundamental. Dessa
maneira, 0 objetivo deste estudo foi avaliar aaataristicas de umidade e cinzas em diferentes
variedades de berinjela em sistemas de cultivodnizg e convencional. O experimento foi
conduzido no Instituto Federal de Educacao, Ciéacieecnologia de Pernambud@ampus
Vitéria de Santo Antdo, no delineamento de blocasualizados, com 4 (quatro) repeticdes
utilizando dois hibridos comerciais nos 2 sistemb@scultivo. As plantas foram adubadas de
acordo com analise de solo e a recomendacdo pan#tusa no estado de Pernambuco. As
determinacfes de umidade e cinzas foram realizadasaboratério de Analises Fisico-
quimicas no IFPECampus Vitéria. Conforme os resultados obtidos, a cultiZaga foi a que
melhor se comportou no sistema de cultivo orgarapoesentando menor teor de umidade e
maior contetdo de cinzas, o que se configura em hwaaop¢do para produtores organicos,
visto que se trata de uma cultivar que possivelenaptesentara maior vida de prateleira.

Palavras-chave:caracteristicas fisico-quimic&alanum melongena L., alimento funcional.

1.INTRODUCAO

A berinjela se destaca pela sua propriedade reddtonivel de colesterol (FILGUEIRA,
2000), efeito hipoglicémico (RIBEIRO et al., 19¥ERIVI et al., 2002), acédo vaso dilatadora,
efeito diurético e combate a aterosclerose, entira® Por essa razdo, as berinjelas, oriundas de
diferentes sistemas de cultivo, vém se consolidaadmercado dos fitoterapicos, cujo mercado
no Brasil cresce a taxas de 10 a 15 % ao ano (RGDRS et al, 2004) e o seu mercado
mundial & da ordem de 20 a 40 bilhes de dolarem@a¢PERECIN, 2001).

Vale salientar que no sistema convencional deiplan$ vegetais séo cultivados em solo
com aporte adequado de nutrientes e agua. Pardhariaeda produtividade, fertilizantes sdo
frequentemente utilizados (GUADAGNIN et al., 2008 cultivo convencional, as praticas
agricolas sdo baseadas na dependéncia em grarade @sdnsumos artificiais externos, uso
intensivo de produtos quimicos para o controle rdggs, uso intensivo do solo e monocultivo
de espécies comerciais (GLIESSMAN, 2005).

No que se refere ao cultivo orgénico, sdo adotgutaticas de rotacdo de cultura,
reaproveitamento de residuos organicos e contiolédico, o que culmina na reducdo de
fertilizantes quimicos, considerada como vantagedicianal em relagdo ao sistema
convencional, devido ao seu impacto benéfico ao mebiente (GUADAGNIN et al., 2005).
Ainda, alguns dos nutrientes da adubacéo orgamicaipalmente nitrogénio e fosforo, sofrem
processo de disponibilizagdo mais lento, em cong@ara&om o0s adubos minerais sollveis,
porém, de efeito mais prolongado, o que pode inflize diretamente na nutricdo vegetal
(BERNARDI et al., 2002).

ISBN 978-85-62830-10-5
VII CONNEPI©2012


suporte
Textbox
ISBN 978-85-62830-10-5

VII CONNEPI©2012


T UL

b
‘ﬁ% (@ viconneriiy

PEETI

Dados sobre o valor nutricional da berinjela téespetrtado sobre a importancia do
conhecimento detalhado de sua composicdo quimicagoequacéo de dietas e para a ciéncia
de alimentos (TORRES et al.,, 2000). Na maioria de®es, percebe-se diferenca entre a
composicao quimica da berinjélanatura e a desidratada em p6. Isto sugere a necessidade de
realizacdo de pesquisas nacionais condizentes crealidade edafolégica, periodicidade de
cultivo e manejo. Muitos dos dados utilizados nadrsédo extraidos de tabelas internacionais,
que apesar de confiaveis, fazem referéncia a predultivados em solo e clima diferentes.

Assim, o objetivo deste trabalho foi avaliar asacteristicas de umidade e cinzas em diferentes
variedades de berinjela submetidas aos sistemadtde organico e convencional.

2.MATERIAL E METODOS

O experimento foi conduzido no Instituto FederaEdeicacdo, Ciéncia e Tecnologia de
PernambucoCampus Vitoria de Santo Antdo. As cultivares Listrada ea&Clioram semeadas em
bandejas de isopor de 128 células com substratercaahe p6 de coco na proporgao de 1:1.
ApOs apresentarem quatro a seis folhas definitassnudas foram transplantadas para o local
definitivo onde foram conduzidas de acordo com stemsia de cultivo (organico ou
convencional). O delineamento experimental foi obflecos casualizados, com 4 (quatro)
repeticdes. Na area destinada aos dois sistemaslti®, as parcelas tiveram area de 50 m
sendo compostas por dez plantas, no espacamerit® ae x 0,5 m. O sistema de irrigacédo
utilizado foi microasperséo. No sistema cultivoémigo, a adubacgéo consistiu na adicdo de 3 L
de esterco e 509 de torta de mamona em cada @pard o sistema de cultivo convencional a
adubacao foi de 100 kg thde Nitrogénio, 80 kg hade KO e 200 kg ha de ROs. Os tratos
fitossanitarios para o sistema organico se restamya pulverizacbes semanais com calda
sulfocalcica (1%) e 6leo de nim (5%). Os frutos linjela, tdo logo colhidos, foram
transportados para o Laboratorio de Processamentutds, no IFPE €ampus Vitoria, onde
foram submetidos a uma selecéo e sanitizacdo clupdsode cloro ativo (100 ppm-1/3 min).
As determinacbes de umidade e cinzas foram reakzad Laboratorio de Analises Fisico-
quimicas no IFPECampus Vitéria, seguindo metodologia estabelecida por (2Q05).

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Na figura 1 encontram-se os dados referentes @admi presente nos frutos de
berinjelas nas cultivares Listrada e Ciga nosrmsigede cultivo organico e convencional.
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Figura 1. Umidade em frutos de berinjelas das cultivargs @iListrada nos sistemas de cultivo organico
e convencional. Letras mailsculas comparam difesemariedades no mesmo sistema de cultivo; letras
mindsculas comparam a mesma variedade em sistenastivo diferentes.

Os valores de umidade apresentados na Figurama ale 90%, estdo de acordo com os
valores de referéncia sugeridos por UNICAMP (200®ode-se verificar ainda que para o
cultivo convencional a cultivar Ciga apresentouanamidade que a Listrada (p<0.05).

No que diz respeito a umidade dos frutos no cultvganico, ndo houve diferenca
significativa entre as duas cultivares testadagntanto, percebe-se ao se analisar isoladamente
a cultivar Cica, que esta apresentou no cultivémigp menor umidade (p<0.05).

Os resultados sugerem que, para menor umidadeutos,fseja mais indicado o plantio
da cultivar Cica no sistema organico e a cultivistrada no sistema convencional. De acordo
com Vasques (2006), a reducédo da umidade vem seattio utilizada para aumentar a vida de
prateleira de diversas frutas e vegetais pela Bedda sua atividade de agua, diminuindo o
volume de armazenamento e facilitando o transporte

Na Figura 2 estdo expressos os dados obtidos pem@scem berinjelas das cultivares
Cica e Listrada nos dois sistemas de cultivos sewddis.
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Figura 2. Teor de cinzas em frutos de berinjelas das cuiv&@ica e Listrada nos sistemas de cultivo
organico e convencional. Letras mailsculas compditerentes variedades no mesmo sistema de cultivo
Letras mindsculas comparam a mesma variedade @&msis de cultivo diferentes.

Observa-se que os valores obtidos para as duasoedt nos dois sistemas de cultivos
estdo um pouco acima de 0,4% que € o valor deérefier estabelecido por UNICAMP (2006).
Isto possivelmente pode ter ocorrido devido a acfibbaplicada nos tratamentos analisados. De
acordo com Uchoa et al. (2008), maiores taxas deasi podem ser obtidas pela maior
concentracao/extracdo de minerais no solo.

O maior teor de cinzas foi obtido pela cultivar&ip sistema de cultivo organico. No
sistema de cultivo convencional a cultivar Listreaf@esentou maior percentual de cinzas
(p<0.05). Para a cultivar Listrada ndo houve difeaesignificativa entre os dois sistemas de
cultivo, ja para a cultivar Cica, o sistema organgroporcionou teores mais expressivos de
cinzas (p<0.05).
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Os resultados apresentados indicam que a cullligr apresenta maior eficiéncia de
concentracdo de cinzas que a cultivar Listrada dmuanbmetidas ao sistema Orgéanico. Para o
cultivo convencional a maior concentracao de cifiaiagbtida com a cultivar Listrada.

4. CONCLUSAO

A cultivar Cica foi a que melhor se comportou ngtesna de cultivo organico,
apresentando menor teor de umidade e maior conti®idmzas, o que se configura em
uma boa opcéo para produtores organicos, vistosgué&rata de uma cultivar que
possivelmente apresentard maior vida de prateleira.
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