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Resumo: Mastite ou mamite é uma inflamacdo da glandula émemcaracterizada por
mudancas fisico-quimicas na composicao do leiteJmente ocasionada por microrganismos
patogénicos, tais como bactérias e fungos. Cormlden problema que mais afeta os
rebanhos bovinos do mundo, proporcionando as nsp@elas econdmicos na exploracéo de
bovinos leiteiros. Objetivou-se neste trabalho,espntar resultados de acidez, pH e do
Califérnia Mastite Teste colhidos dos animais emtalgdo do Setor de Bovinocultura do
Instituto Federal de Alagoas - Campus Satuba mioimie 2012, com o intuito de detectar a
presenca de mastite subclinica de acordo com afass fisico-quimicos encontrados e a
qualidade do leite individual. O teste Califérniastite Teste (CMT) foi realizado no proprio
Setor de Bovinocultura, foram coletadas as amosigdeite de cada teto de 10 animais em
lactacdo, codificadas e mantidas sob refrigeragiia pnalises de acidez e pH. Os animais
avaliados, do Setor de Bovinocultura do Instituealdéral de Alagoas, apresentaram indices
altos da incidéncia de mastite subclinica. O quemostra que quando nao realizado o teste
CMT em cada animal, fica vaga a certeza da quadidha produto final, que constitui o
conjunto produzido pelo rebanho.
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1. INTRODUCAO

A Instrucdo Normativa N° 62 designa leite, sem aw@specificacdo, o produto oriundo da
ordenha completa e ininterrupta, em condicbes deereé, de vacas sadias, bem alimentadas e
descansadas. O leite de outros animais deve deaes@rsegundo a espécie de que proceda.

Mastite ou mamite é uma inflamac¢do da glandula maméaracterizadas por mudancas
fisico-quimicas na composicdo do leite: modificacde ph (geralmente alcalino), diminuicdo no
extrato seco total (caseina, gordura, lactose)eatorde minerais como sédio e cloro, diminuicdo do
calcio e fésforo, aumento de algumas enzimas éseafosfatase acida, arilestearase, entre outras),
problemas tecnolégicos decorrentes do uso dertgitgitico e é também caracterizada e pelo aumento
de células somaticas, especialmente os leucoEBONCO, 2003).

A inflamacgéo é geralmente ocasionada por microsgams patogénicos, tais como bactérias e
fungos. Destes, as bactérias séo os principaigergetiologicos. Uma das formas de manifestagcao da
mastite é a subclinica, que se caracteriza poraafies na composi¢cao do Ieite E importante visar q
nesse tipo de mastite ndo existem sinais evidel&aefoenca, portanto ndo é possivel diagnostica-la
sem utilizagdo de testes auxiliares. Existem vaestes que avaliam o teor de células sométicas do
leite, dentre eles destaca-se o California Ma$tst (CMT). Sendo considerado o problema que mais
afeta os rebanhos bovinos do mundo, a mastite €élaagyue proporciona as maiores perdas
econdmicas na exploracdo de bovinos leiteiros.e@istros dos casos de mastite subclinica envolvem
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a adocdo de um programa que consta da realizag8lo f2k& diagnostico, que deve ser realizados
mensalmente em todas as vacas em lactagdo. (CHABAVAEKARSKI, 2005).

Segundo Amaral (2011), o leite, mesmo o0 que praotedde animais saudaveis, sempre contém
uma série de microrganismos cuja taxa € muito valri@l03-106 ufc/ml), dependendo das medidas
higiénicas que foram utilizadas durante a ordentarante o armazenamento. Uma das fontes mais
importantes de contaminacao € o exterior do Uloena,vez os tetos sujos ou mal higienizados podem
ser determinantes na qualidade do leite. A cargerofmiana do leite cru aumenta devido ao
favorecimento da proliferacdo dos microrganismoprgsentes no leite quando da sua obtencdo. A
higiene do animal, do ordenhador e das instalas@esacfes necessarias para produzir leite com
qualidade. (DURR, 2005).

De acordo com Chapaval e Piekarski (2005) o comretnejo de ordenha é a principal medida
de controle de mastite. No entanto, a execucadordesequéncia logica de tarefas durante a ordenha
proporciona varios outros beneficios.

O leite recém ordenhado apresenta-se ligeirameamitiw,acom pH entre 6,6 e 6,8 e acidez
titulavel em °D entre 16 e 18. O teste de acideZeite tem por objetivo detectar aumento da
concentracdo de acido latico, uma vez que esse é&citrmado pela fermentacdo da lactose por
bactérias mesofilas e, consequentemente, podeaindjgalidade microbiolégica inadequada da
matéria-prima (SANTOS, et al., 2007).

Considerando que um dos parametros principais @eepcao da incidéncia de mastite
€ a pratica adequada e sequencial das atividadescentrole do manejo de ordenha, esse
estudo/pesquisa buscou detectar a presenca detemsmdiclinica e a qualidade do leite
individual através de analises fisico-quimicas @ddez, PH e CMT colhidos dos animais em
lactacdo do Setor de Bovinocultura do Institutodfablde Alagoas Campus Satuba.

2. MATERIAL E METODOS
Coleta das amostras, teste CMT e andlise de acidepH

Em ordenha realizada manualmente foi feito o t€8l& e foram coletadas as amostras de leite
de cada teto de 10 animais em lactacdo, em tubessdéo e mantidas sobre refrigeracao até a andlise
de acidez e pH (Figura 1).

O principio da prova do teste CMT, baseia-se ngédiede um detergente anibnico (alquil-aril-
sulfonato de s6dio), que atua sobre as célulasmeEsno leite, rompendo as membranas e liberando o
material celular dos leucécitos, que produz o atméa viscosidade, que caracteriza uma reagao cuja
interpretacdo do material depende da intensidamtiermo ser interpretada em termos de escores. O
CMT é um método qualitativo para avaliar a sanidatmal. O teste foi realizado no proprio Setor de
Bovinocultura, com raquete apropriada, utilizandal2de leite e 2 mL da solug&o, sob agitacédo lenta,
até a acdo do detergente promover o aumento dasidscle. As analises de acidez e pH, foram
realizadas no Laboratério de Analises Microbioldgimo Instituto Federal de Alagoas - Campus
Satuba, segundo metodologia adotada pelo Ins#tdddio Lutz (2008).

pH (Figura 2): Verificacdo do pH do leite com aixde um medidor de com o eletrodo imerso
na amostra de 10 mL de leite em béquer de 50 mL.

Analise Dornic (Figura 3): Titulagdo de 10 ml dedeem Erlenmeyer por uma solugdo alcalina
de concentragdo conhecida (Hidroxido de sodio OrhdlIl) em bureta graduada e utilizando como
indicador fenolftaleina a 1 %. O resultado é exqasn °Dornic (°D).

Os animais foram codificados de A1 a A10, com arg@@nhamento do numero correspondente
a cada teto de T1 a T4 de acordo com a posicéagdate no animal (Figura 4).
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Figura 1. Amostras refrigeradas Figura 3. Alige de acidez

Figura 4. Raquete para CMT

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Na Tabela 1 podemos verificar os resultados reatacios a analise do leite acidez, pH e CMT,
referente a cada teto dos animais em fase de &acthgcampus.

Tabela 1. Resultados obtidos das analises dadeitada teto dos dez animais em lactacao

codificados.

AMOSTRA | ACIDEZ pH CMT AMOSTRA | ACIDEZ pH CMT
AlT1 27 6,7 N A6T1 19 6,4 N
AlT2 24 6,6 N A6T2 17 6,8 N
AlT3 25 6,6 N A6T3 20 6,8 N
AlT4 26 6,6 N A6T4 18 6,8 N
A2T1 23 6,8 P A7T1 14 6,7 N
A2T2 19 6,5 N ATT2 18 6,1 N
A2T3 21 6,7 N A7T3 15 6,3 N
A2T4 23 6,8 N A7T4 17 6,8 N
A3T1 17 6,8 P A8T1 17 6,6 N
A3T2 16 6,3 P A8T2 15 6,3 N
A3T3 19 6,6 P A8T3 16 6,9 N
A3T4 19 6,7 P A8T4 17 6,5 N
A4T1 20 6,3 P A9T1 8 2,9 P
AAT2 20 6,2 N A9T2 10 6,6 P
AAT3 21 6,6 N A9T3 24 2,6 N
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A4T4 19 6,6 N A9T4 21 4 N
A5T1 22 7 N A10T1 19 6,6 N
A5T2 24 6,4 N A10T2 16 7,3 N
AS5T3 24 6,4 N A10T3 20 8,6 N
A5T4 20 7,4 P A10T4 18 6,4 N

Acidez = em °Dornic; CMT = N: Negativo e P: Pogitiv

A figura 5 apresenta os resultados do quesito aci@emparando com os indices aceitos pela
Instrucdo Normativa N° 62 que estabelece acidelavitl aceitavel na faixa de 16 al8°D, podemos
observar que muitas amostras apresentaram-se foadtdo de qualidade. Apenas 10 amostras
estiveram no limite aceitavel pela legislagdo vigemo Brasil, foram A3T1, A3T4, A6T2, A6T4,
A7T2, A7T4, ABT1, A8T3, A8T4 e A10T4, representarZiso das amostras. As amostras alcalinas
foram A7T1, a7T3, A8T2, A9T1, A9T2 e A10T2, sendedslas amostras. J4 as demais amostras
apresentaram-se acidas, representando 60% ddé¢caahostras analisadas.

Acidex
=

Figura 5- Acidez titulavel em °Dornic

Quanto os resultados do fator pH (Figura 6) as ila®sacima de 6,8 (alcalinas) foram A5T1, A5T4,
A8T3, A10T2 e A10T3, totalizando 12,5%, tendo A83gresentado-se normal, A10T2 alcalina e
A5T1, A5T4 e A10T3 apresentando acidas no iterdeacdemonstrado na figura anterior. Quanto as
amostras abaixo de 6,6 (acidas), estas repres@td%b das amostras, destas, as que se apresentaram
normais no item acidez foram: A4T1, A7T2, A8T4 e0A%, j4 A8T2 e A9T1 demonstraram-se
alcalinas e as oito demais amostras acidas
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Amostras
Figura 6 - pH

A tabela 2 mostra os resultados qualitativos dessgmtados na tabela 1 de forma mais clara,
onde podemos observar que apenas as amostras ABT2, A6T4, A7T4 e A8T1, sendo que no
teste CMT apenas amostra A3T1 apresentou-se @oshiy demais: A6T2, A6T4, A7T4 e A8T1
indicaram qualidade e confirmacéo entre os respdtad

Dos animais codificados nenhum deles apresenta 1d®%etos com produgédo dentro dos
padrdes, segundo os resultados encontrados. Emigedgita por Amaral et al. (2011), nho mesmo
Setor de Bovinocultura, o manejo realizado nao mnava-se dentro das formas adequadas mesmo
apos a aplicacdo das boas praticas de manejo dohete de ordenha, e Filho (2005) diz que ha
necessidade de um estabulo adequado a ordenhalmanoeecanica, com piso impermeével, agua
corrente e cochos para fornecimento de racdo. Qemlglteracdo que se faca em sua rotina,
estabelecida por manejo, ira refletir negativamentesuas respostas produtivas.

Fatores que ocasionem o estimulo do horménio admananomentos antes da ordenha, nao
permitem a ejecdo do leite pelo animal, e aindarazedimento de ordenha sem a sanitizagéo e
higiene adequada do manipulador e do animal, podeeiar em contaminacao do Ubere através do
sfincter mamario e consequentemente do leite.
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Tabela 2. Resultados qualitativos

AMOSTRA | ACIDEZ pH CMT | AMOSTRA | ACIDEZ pH CMT
AlT1 A N NE A6T1 A NE
Al1T2 A N NE ABT2 N N NE
A1T3 A N NE AGT3 A N NE
AlT4 A N NE A6T4 N N NE
A2T1 A N P A7T1 B N NE
A2T2 A A NE A7T2 N A NE
A2T3 A N NE A7T3 B A NE
A2T4 A N NE A7T4 N N NE
A3T1 N N P A8T1 N N NE
A3T2 N A P A8T2 B A NE
A3T3 A N P A8T3 N B NE
A3T4 A N P A8T4 N A NE
A4T1 A A P A9T1 B A
A4T2 A A NE A9T2 B N
AAT3 A N NE A9T3 A A NE
A4T4 A N NE A9T4 A A NE
AS5T1 A B NE A10T1 A N NE
A5T2 A A NE A10T2 B B NE
A5T3 A A NE A10T3 A B NE
A5T4 A B P A10T4 N A NE

A = Acida; N = Normal; B = Alcalina; NE = Negativ®, = Positivo

6. CONCLUSOES

Os animais do Setor de Bovinocultura do Instituenldfal de Alagoas apresentaram indices
altos da incidéncia de mastite subclinica. O quemostra que quando néo realizado o teste CMT em
cada animal, fica vaga a certeza da qualidade abufw final, que constitui o conjunto produzidogel
rebanho.

O setor lacteo cresce a cada dia e, & medida caecavha mais preocupacdo quanto a
gualidade da matéria-prima. As medidas de preveagimtrole devem ser tomadas e seguidas a risco
para conseguir-se chegar a satisfacdo do consympdioicipalmente na obtencdo do leite. Os
resultados das andlises de rotina devem estar lamomados e é de total importancia o
acompanhamento mensal da qualidade da producdadie quarto mamario e a comparagdo dos

resultados das andlises fisico-quimicas e microgichs do leite.
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